




In occasione di questa dodicesima edizione, 
il CarciofoPride ha superato i confini della To-
scana arrivando, con la sua partenza ufficiale, al 
nuovo Foody ai Mercati Generali Ortofrutticoli 
di Milano, un polo di attrazione per aziende e 
professionisti italiani e internazionali della filie-
ra agroalimentare e un punto di riferimento del 
“Made in Italy” nel mondo. 

Un riconoscimento importante che proietta il 
nostro territorio e le nostre tipicità oltre ivonfi-
ni della Val di Cornia e della Regione Toscana, 
grazie al prezioso impegno dell’associazione 
“Seiventurinesese”, che si conferma capace di 
scelte vincenti per la valorizzazione dei prodotti 
della nostra terra, alla quale è legata una lunga 
tradizione di lavoro e di cultura agricola e
enogastronomica. 

Una manifestazione che ogni anno innalza la sua 
qualità, non una semplice sagra, ma un vero e 
proprio festival, con eventi collaterali e ospiti, in 
grado di richiamare turisti e appassionati di vari 
settori, dalla buona cucina allo sport, dall’am-
biente all’artigianato, dall’arte alla musica, un 
luogo di incontro e socializzazione che oltre a 
dare un contributo sociale e culturale, contribui-
sce a far conoscere le bellezze e le ricchezze del 
nostro Comune e di quelli a noi vicini. 

Quest’anno, per la prima volta, il CarciofoPride 
arriverà oltre che a Venturina Terme, anche nel 
borgo di Campiglia Marittima, affermando l’u-
nione e la complementarità delle due anime del 
nostro paese. 

Un’occasione unica per raccontarci e racconta-
re, tra un buon calice di vino, un piatto della tra-
duzione, uno spettacolo e della buona musica, 
ciò che siamo e ciò che vogliamo essere. 

Ci uniamo, quindi, all’orgoglio nel celebrare il 
carciofo, sicuramente uno dei prodotti più ca-
ratteristici della zona, che, grazie anche a questa
importante vetrina, può essere esaltazione della 
tradizione agricola della Val di Cornia, orto della 
Toscana e leva economica portante del territo-
rio e può diventare elemento attrattore per gli 
amanti del buon cibo e del benessere e può aiu-
tare noi, come comunità, a far conoscere le bel-
lezze e le tipicità del nostro gioiello, Campiglia 
Marittima, incastonato nella Val di Cornia,
una terra tutta da scoprire e...assaporare! 

Buon CarciofoPride a tutti!

Alberta Ticciati, 
Sindaca del Comune di Campiglia Marittima

CARCIOFO PRIDE 
è un marchio registrato, è un fe-
stival gastronomico e culturale 
che celebra l’identità toscana, le 
sue tradizioni agricole e la cucina 
di qualità. Nato a Venturina Ter-
me, nel cuore della Val di Cornia, 
è giunto alla 12ª edizione. L’evento 
trasforma il Parco di Tufaia in un 
palcoscenico dedicato ai sapori e 
alla cultura della Toscana.



nuovo parco commerciale la monaca
via dell’agricoltura 17, 57021 venturina terme

tel. 0565855536 - 3289026182
e-mail: otticbelvedere2017@gmail.com
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CARCIOFO PRIDE 2025: 
INAUGURAZIONE 
SPECIALE A MILANO

Il CarciofoPride 2025 prende il via con 
un evento esclusivo, frutto di una prezio-
sa collaborazione con Cesare Ferrero del 
Mercato Alimentare di Milano, che ci ha 
aperto le porte del prestigioso Foody.

L’inaugurazione sarà un’occasione unica 
per valorizzare il nostro territorio, raccon-
tando l’anima autentica di Campiglia Ma-
rittima e Venturina Terme attraverso i suoi 
sapori, le sue tradizioni e le sue eccellenze. 
Sarà un momento di incontro tra produt-
tori locali, un’opportunità per presentare 
in anteprima le novità di questa edizione 
e, soprattutto, per far assaggiare al pubbli-
co milanese una delle nostre specialità più 
amate: i carciofi fritti.

Non mancheranno i nostri prodotti tipici, 
come la schiaccia campigliese, e uno spa-
zio dedicato alle bellezze del nostro terri-
torio, dalle terme ai percorsi naturalistici, 
fino alle tante particolarità che rendono 
unica la nostra terra.

Un viaggio tra sapori, cultura e tradizione, 
che segna l’inizio di un’edizione straordi-
naria del Carciofo Pride 2025!





UNA GIORNATA DI GUSTO, TRADI-
ZIONE E DIVERTIMENTO

Per la prima volta, il Carciofo Pride fa tap-
pa nel cuore del nostro borgo storico, un 
evento speciale che animerà le vie di Cam-
piglia Marittima con iniziative uniche dedi-
cate al nostro Carciofo.

Dalle 10:30 alle 15:00 – Caccia al Carciofo
Un’emozionante esplorazione tra i vicoli 
del borgo alla ricerca di sacchetti conte-
nenti carciofi e numeri fortunati per parte-
cipare all’estrazione finale, che si terrà alle 
16:00.

Dalle 11:30 – Street Food al Carciofo
Le attività commerciali di Campiglia M. 
propongono piatti speciali a base di car-
ciofo: un’occasione imperdibile per assa-
porare il meglio della tradizione locale.

Dalle 11:30 – Stand Olio d’Autore in Piazza
Degustazione di olio extravergine d’oliva 
dei produttori della Val di Cornia, in abbi-
namento ai piatti preparati dagli esercenti 
del borgo.

Ore 15:30 – Scopri i benefici del carciofo
Un approfondimento con la naturopata e 
nutrizionista Alessia Nardone, che ci gui-
derà alla scoperta delle straordinarie pro-
prietà di questa pianta.

Ore 16:30 – Musica in Piazza del Mercato
Il duo acustico Serena Berneschi & Luca 
Giberti accompagnerà il pomeriggio con 
la loro musica.

Un evento che celebra il carciofo in tutte 
le sue forme, tra gusto, tradizione nella 
splendida cornice di Campiglia Marittima!





I LUNEDÌ DEL GUSTO: IL CARCIOFO 
PRIDE FA TAPPA NELLA GALLERIA 
DEL CORRIDOIO

Il Carciofo Pride arriva nei Lunedì del Gu-
sto, un appuntamento imperdibile nella 
suggestiva Galleria del Corridoio. 

Protagonista della serata sarà una coppia 
vincente: lo chef I’Ciocio e il Mulino Le 
Pietre, che daranno vita a un’esperienza 
culinaria unica. Il tutto sarà accompagna-
to dai vini selezionati per la degustazione 
con Rigoli, per esaltare al meglio i sapori 
autentici del nostro territorio.

Un incontro di eccellenze per celebrare il 
gusto e la tradizione!

info e prenotazioni: +39 340 5805085





MASTERCLASS “RISI E RISOTTI” 
COL CARCIOFO

Sarà la Sommelier del Riso Simonetta Ber-
tini, a trasportarci in un viaggio alla scoper-
ta degli alimenti più consumati dal mondo: 

il riso
Partecipa alla masterclass “Risi e Risotti”, 
un’occasione unica per approfondire la 
conoscenza delle diverse varietà di riso, le 
loro caratteristiche e i migliori abbinamen-
ti. Impareremo a cucinarlo esaltandone le 
qualità con ingredienti selezionati e sapori 
autentici.

Aprile è il mese del carciofo e, in onore del 
CarciofoPride, sarà proprio questo delizio-
so ortaggio uno dei protagonisti!

info e prenotazioni: +39 333 6451773
ciboevirgola@gmail.com
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2500 MQ PER LA TUA CASA
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UNA PASQUETTA SPECIALE 
ALLA SCOPERTA DELL’OR-
TO DELLA TOSCANA! 
Partendo dal Neibar, ci immergeremo nella 
natura con un trekking pianeggiante di cir-
ca 8 km, in collaborazione con LA BIFORA 
APS.

Sarà un viaggio tra gli splendidi orti tosca-
ni e la natura incontaminata, accompagnati 
da esperti come Mario Magliocco, speciali-
sta di piante e ortaggi, e Michele Biancani, 
esperto di piante spontanee commestibili, 
che condivideranno curiosità e segreti del 
territorio.

L’esperienza si concluderà nel giardino 
urbano del Neibar, dove lo chef Riccardo 
Biagini realizzerà un vero e proprio show 
cooking, mostrandoci passo dopo passo la 
preparazione di un piatto speciale a base 
di erbe spontanee e carciofo, prima di de-
liziarci con la sua creazione.

Un’esperienza unica che unisce natura, ga-
stronomia e cultura locale!

PACCHETTO TREKKING + PRANZO
è disponibile al costo di € 20

Prenota ENTRO GIOVEDÌ 17 APRILE 
al numero +39 3894365349

L’EVENTO SARÀ SVOLTO AL RAGGIUNGIMENTO DI UN NUME-
RO DI PARTECIPANTI, PER GARANTIRE UN’ESPERIENZA AN-
CORA PIÙ COINVOLGENTE! 





DA VENTURINA AL MONDO: UN TALENTO DA CELEBRARE
Originaria di Venturina Terme, Samantha Togni ha conquistato la scena internazionale come 
DJ, producer e promoter, esibendosi nei top club di Tokyo, Los Angeles e Berlino. Fondatrice 
di Boudica e del festival LGBTQ+ Flesh, è resident DJ di GEGEN, Torture Garden e Inferno. Con 
nuove uscite su Lobster Theremin, Pls.UK e RAW, debutto su HÖR e mix per Voxnox, BCCO e 
Slam, celebriamo il successo di un talento venturinese che ha portato la sua musica nel mondo.
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L’ESPLOSIONE DI GIOIA DEL 
CARCIOFOPRIDE!

Come da tradizione, l’ultimo giorno del festival inizia 
con una corsa non competitiva ma piena di colori, 
dove l’energia e la felicità si mescolano in una spetta-
colare sfilata. Un momento unico per vivere il territo-
rio in un’esplosione di emozioni e libertà! 

Iscrizione + 2 buste colori  € 8,00
1 busta colore aggiuntiva  € 2,50
3 buste colore aggiuntive €  6,00
BAMBINI SOTTO I 6 ANNI ISCRIZIONE GRATUITA. 

OBBLIGO DI INDOSSARE MAGLIA BIANCA

Le iscrizioni saranno raccolte Sabato 19/04 dalle ore 
10 alle ore 13 durante “Il Mercato del Contadino” e 
il 21 - 22/04 dalle ore 17 alle 19 in via indipendenza 
n 157 ( all’interno dell’esercizio commerciale accanto 
alla Merceria Paponi )

Le iscrizioni sono condizionate sino al raggiungimen-
to dei colori a disposizione.





Federico Fusca nasce a Pistoia nel 
1988, con radici siciliane e calabresi. 
La sua passione per la cucina sboccia 
presto: a 15 anni lavora nei ristoranti 
della sua città, poi negli hotel di lusso, 
tra cui il Tombolo Talasso Resort. Ma la 
vera svolta arriva quando scopre il suo 
talento da showman.

Dopo i primi passi in TV su Alice TV 
e RTV38, nel 2021 arriva su Mediaset 
Infinity con Il Gusto Giusto, accanto a 
Simone Finetti, e diventa ospite fisso 
di È sempre mezzogiorno su Rai1. Nel 
2023 conduce con Laura Torrisi Que-
sto non lo so fare su Food Network.

Nel 2024 si prepara a una nuova sfi-
da: co-condurrà Restogreen su Food 
Network con Chiara Carcano, un pro-
gramma dedicato alla lotta contro 
lo spreco alimentare. Da chef a volto 
televisivo, Federico Fusca continua a 
conquistare il pubblico con la sua pas-
sione e il suo carisma.

FEDERICO FUSCA AL 
CARCIOFO PRIDE!
Federico sarà con noi per un evento imperdi-
bile dedicato agli amanti della buona cucina 
e, naturalmente, del carciofo! 

Avremo l’opportunità di assistere alla crea-
zione di un piatto speciale e di imparare nuo-
ve tecniche di preparazione direttamente da 
uno dei migliori chef italiani. 

Preparati a vivere un’esperienza ga-
stronomica unica!





Tra i migliori 20 artisti emergenti 
della musica italiana, finalisti ad 
AREA SANREMO e protagonisti 
a X Factor

Live la loro energia esplosiva e la 
loro musica unica.





I NOBRAINO PORTERANNO 
LA LORO ENERGIA TRAVOL-
GENTE AL CARCIOFO PRIDE! 
La band, formatasi nel 1996 a Riccione, è nota per 
il suo stile unico che fonde indie rock, folk e musi-
ca d’autore, creando un’esperienza musicale coin-
volgente e originale

Dopo due anni di tour e il ritorno sulle scene nel 
2023, i Nobraino si confermano un vero spettaco-
lo dal vivo, tra performance uniche e interazione 
col pubblico. 

Un’occasione imperdibile per vivere la loro musi-
ca e il loro ultimo album Animali da Palcoscenico 
in un concerto pieno di sorprese!





AMARASCA
Pappa al pomodoro con carciofi croccanti
Pulled pork con salsa ai carciofi 
(al piatto o panino)

BORGÒ
Buns sfilacciato di spalla (pulled pork) con crema 
di carciofi nostrani

CARBONIFERA BEACH
Tacos con calamaro grigliato, insalatina di carcio-
fo e grana, accompagnati da sour cream al timo
Bitter Bloom: Gin Beefeater, camomilla, limone, 
bitter al carciofo e soda al pompelmo

DAL GAMBA
Raviolo di ricotta e carciofi con crema alla bagna 
cauda e ristretto di carciofo

EASY PIZZA
Schiaccia tonda / cotto alla brace con erbe aro-
matiche, mix di pomodorini gialli e rossi e crema 
di carciofi

I 2 CI SI TROVA LÌ
Montanara fritta con carciofi saltati e crema di pe-
corino
Pizza fritta ripiena con fiordilatte, carciofi e guan-
ciale croccante

OTELLO
Panino lampredotto con crema di carciofi o car-
ciofi saltati

SFOGLIA DI MAMMA
Pasta fredda con pesto di carciofi, ricotta salata e 
lamelle di mandorle
Menù bimbi: pasta fredda con pesto e pomodorini

SOTTOBOSCO
Panino con sfilacci di bollito piemontese croccan-
ti, pesto di carciofi saltati e fonduta di formaggio
Menù bimbi: Panino con würstel 

VILLA ORTA
Lasagne ai carciofi vegane
Crostate miste

GLUTEN FREE (in collaborazione con AIC): 
Pizza rossa, schiaccia con salame, panini con cru-
do dolce e altro















Via Ombrone 14, Loc. Montegemoli
57025 Piombino (LI)

PER ROTTAMAZIONE E RITIRO

0565.1785514
autodemolizioni@mannarisnc.it

PER RICAMBI USATI

335.6757163
PRONTO INTERVENTO RAPIDO

366.8984624

- RITIRO AUTO E MOTOCICLI
- SOCCORSO STRADALE
- ROTTAMAZIONE
- RICAMBI USATI


